
           BŒUF (6)              AGNEAU / MOUTON (4) 

 ONGLET                     GIGOT D’AGNEAU  
 STEAK HACHÉ (FAÇON BOUCHÈRE)            MERGUEZ 
 BROCHETTE (PIQUANTE)          LAMELLE(S) KÉBAB 
 BAVETTE D’ALOYAU               CÔTE D’AGNEAU 

 FAUX-FILET               POULET (4) 

 BURGER BŒUF             BEIGNET DE POULET 

                PORC (7)             DONUTS DE POULET ET FROMAGE 

 CHORIZO GRILLÉ             FILET DE POULET MARINÉ 
 JAMBON GRILLÉ             BURGER POULET 

 CÔTE DE PORC            POISSON(S) (5) 

 ARAIGNÉE DE PORC            FILET DE DORADE 

 ANDOUILLETTE              STEACK DE REQUIN 
(          Environ 20mn de Cuisson)         BEIGNET DE CABILLAUD 
 CHIPOLATA               BURGER POISSON 
 FILET MIGNON              STEAK DE THON  

        VEAU (1)              KANGOUROU (1) 

 ARAIGNÉE DE VEAU            PAVÉ DE KANGOUROU 

NOS VIANDES & POISSONS SONT D’ORIGINE FRANÇAISE ET U.E 



 

VIANDE(S) & CRUSTACÉ(S) EN SUS LE SOIR & WEEK-END & 
JOUR(S) FÉRIÉ(S) 

 
 GAMBAS (3 PIÈCES)            ½ MAGRET DE CANARD 
 CÔTE DE BŒUF (ENVIRON 320G)         BURGER MAQUIGNON 

                    (AVEC GALETTES DE POMMES DE TERRE) 

UN CHOIX UNIQUE DE 26 VIANDES À GRILLER & 5 POISSONS 
 

------------------------------------------ VOTRE CUISSON ----------------------------------------------- 

 

 

 

 

 

 

 
 

NOS VIANDES & POISSONS SONT D’ORIGINE FRANÇAISE ET U.E 



SAUCES MAISON         SUPPLÉMENT(S) TARIF BUFFET 
             

 

 

 

 

 

 POIVRE   CÊPES          ROGNONS DE VEAU : +9,00 €  
 ÉCHALOTTES  3 FROMAGES       CÔTE DE BŒUF TOMAWHAK : +26,00 €   
 BEURRE PERSILLADE         (1.2 Kg à 1.4Kg environ) soit : 13,00€/2 personnes 
 BEURRE NANTAIS (SERVIE AVEC POISSON)                     

 


